
À PARTAGER OU PAS ...

Planche de fromage et cochonnaille        1780

Assiette de fromages           880

Petits nems au poulet, sauce aigre douce        1280

Camembert rôti à la truffe         1400

Camembert rôti thym et miel         900

Saumon fumé, toasts pain de mie      1360

6 Escargots           880

Croque Monsieur, salade verte      1240

SALADES  

La César au poulet croustillant,        1600

tomate confite et parmesan

Buratta, tomates et basilic         1600

Végétarienne          1600

Salade chèvre chaud et lardons       1590

À LA CHEMINÉE

Lʼandouillette AAAAA        1680

Magret de canard 350g       2480

Entrecôte, frites et salade 300g       2180

Côtelettes d'agneau        1880

Sauce : miel, poivre, Roquefort
Supplément            180

MENU ENFANT     

Cheeseburger & frites maison     1200

1 boule de glace (vanille, chocolat, citron)

TARTARES

Le tartare de Bœuf tradition            1580

frites fraîches et salade 

Le tartare de Saumon aux agrumes,                   1780

frites fraîches et salade 

PLATS

Filet de saumon, ratatouille,     2200

huile dʼolive 

Gratin de ravioles de Royan        1480

Le Burger George                1680

Cheese & bacon, frites et salade

Burger végétarien : burrata panée,     1680

légumes grillés, sauce pesto, frites et salade 

DESSERTS

Mousse au chocolat               800

    
Tiramisu classique               800

Verrine de glace artisanale       800

Panna Cotta aux fruits rouges              800

BOISSONS

LES CAFÉS 
Café Noailles • Guatemala Platanillo100% Arabica •Rainforest Alliance Certified • BIO Equitable

Café, café allongé             200

Noisette                   220

Café Crème                     420

Cappuccino                       420

Double Café              400

Chocolat chaud traditionnel                    450

LES THÉS                       420

Connivence thé vert
Thé des Oasis mélange thé vert marocain à la menthe et de thé vert
Darjeeling FOP Anapurna thé noir d’Inde
Gunpowder thé vert de Chine
Ceylan OP thé noir au gout puissant et éclatant
Vanille Chantilly thé noir onctueux à la vanille 

LES SODAS              420

Coca Cola, Coca Cola Zéro 33cl    
Orangina 25cl
Limonade, Diabolo 25cl
Perrier 33cl
Schweppes Indian Tonic, Schweppes Agrumes 25cl
Fuze Tea 25cl
Red Bull 25cl              550 

LES SIROPS MONIN            340

Fraise, Grenadine, Menthe, Pêche, Orgeat, Citron, Violette, Framboise
Pac, Gambetta

LES JUS DE FRUITS PAGO 25cl          420

Orange • ACE • Fraise • Pêche • Tomate

LES JUS DE FRUITS PRESSÉS           520

Orange • Chinois • Citron 

LES EAUX 
Aqua Panna 25cl             420

Aqua Panna 75cl             650

San Pellegrino 75cl             650
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Prix net en euros.
Les informations sur les allergènes présents dans nos plats sont à votre disposition auprès du personnel.



AU VERRE          12cl

LES VINS BLANCS             
IGP dʼOc « Chardonnay » Les Jamelles  600

IGP Côtes de Gascogne N°4     650 
« Moelleux » UBY 
IGP Méditerranée      650

Domaine de l’Olibaou Bio Diamant blanc
IGP dʼOc « Viognier » Les Jamelles  700

LES VINS ROSÉS
Coteaux dʼAix en Provence    600

Domaine La Cadeniere LEONIE Bio
IGP Méditerranée     650

Domaine de l’Olibaou Bio Diamant rosé

LES VINS ROUGES
IGP dʼOc « Pinot-Noir »  Les Jamelles  600

IGP Méditerranée      650

Domaine de l’Olibaou Bio
Cuvée Sandrine   
Côtes du Rhône « Belle Ruche »    650

Domaine M Chapoutier
IGP dʼOc « Merlot »  Les Jamelles   650

Bordeaux Baron de l’Herme   700

PICHETS      50 cl 
Rouge       1500

Blanc       1500 
Rosé           1500

LES BULLES     
Champagne                  1200

Veuve Renard de Beaumont Brut

LES VINS BLANCS    50cl  75cl 

LA PROVENCE
IGP Méditerranée     2100     3200

Domaine de l’Olibaou Bio 
Diamant blanc 
Cassis Domaine Domaine Bodin       4800

LE LANGUEDOC
IGP dʼOc « Chardonnay » Les Jamelles      2600

IGP dʼOc « Viognier » Les Jamelles      2600 

CÔTES DE GASCOGNE
IGP Côtes de Gascogne N°4          3200

« Moelleux » UBY

LA BOURGOGNE
Chablis Jean Collet         4500

Chablis 1er Cru «Fourchaume»        6900

Domaine Lavantureux 

LES VINS ROSÉS

Coteaux dʼAix en Provence                        2800

Domaine La Cadeniere LEONIE Bio
IGP Méditerranée    2100     2800

Domaine de l’Olibaou Bio Diamant rosé

LES BULLES

Champagne               7400

Veuve Renard de Beaumont Brut 
Champagne Taittinger Brut         10000

 

LES VINS ROUGES   50cl     75cl    

LA BOURGOGNE
Mercurey Meix d’Arconcey      6500

Beaune        7400

Domaine Buisson Biodynamie  

LA VALLÉE DU RHÔNE
Côtes du Rhône « Belle Ruche »     3500

Domaine M Chapoutier 
Crozes-Hermitage « Petite Ruche »      6000

M Chapoutier 

LA PROVENCE
IGP Méditerranée     2100     3200

Domaine de l’Olibaou
Cuvée Sandrine Bio
IGP Méditerranée           4800

Domaine de l’Olibaou Bio
Cuvée Noémie  

LE LANGUEDOC
IGP dʼOc « Pinot-Noir »        2500

Les Jamelles
IGP dʼOc « Merlot »       3000

Les Jamelles 

BORDEAUX
Bordeaux Baron de l’Herme      3800 

ALCOOLS
BIÈRES           25cl   50cl
Bud            400    800

Leffe            400    800

Leffe Ruby           400    800

Hoegaarden           400    800

Goose IPA           500  1000

Kwack 33cl                     550

Desperados 33cl              550

1664 Sans Alcool 33cl           500 

APÉRITIF
Ricard, Pastis 51 4cl            500

Martini Rouge, Blanc 6cl            800

Campari 6cl              800

Porto 6cl              800

Kir 12cl              800

Kir Royal            1400

Supplément sirop             020

VODKA 4cl
Zubrowka Biala           1000

Zubrowka Bison           1200 

WHISKY 4cl
Jack Danielʼs            1000

William Lawson              800

Jameson             1000

Glenfiddish 12ans            1000

RHUM 4cl
Dom Papa            1200

Diplomatico            1200

Charette Ambré           1000

Charette Blanc            1000

GIN 4cl
Bombay Sapphire           1000

Hendrickʼs            1200

TEQUILA 4cl
Olmeca             1000

DIGESTIFS 4cl              800

Liqueur de Myrte • Amaretto • Baileys • Get 27, 31 • Limoncello • Cointreau 
Calvados • Cognac AKK6 • Armagnac Montesquiou • Poire Williams • Mirabelle

COCKTAILS

Americano                  900

Spritz              1000

Bloody Mary             1200

Vodka Zubrówka Biala, jus de tomate, rondelle de citron, sel de celeri

Blue Lagon              1200

Vodka Zubrówka Biala, citron, Curaçao

Caïpirinha              1200

Cachaça, citron vert, cassonade

Caïpiroska              1200

Vodka Zubrówka Biala, citron vert, cassonade

Cuba Libre              1200

Rhum Charrette ambré, jus de citron vert, Coca Cola

Daïquiri (classique, framboise, fraise, passion)        1200

Rhum Charrette blanc, sucre de canne, jus de citron

French 75             1200

Gin, citron, sucre de canne

Hendrickʼs Tonic             1200

Gin Hendrick’s, Schweppes Indian Tonic Premium

Irish coffee              1200

Whisky Jameson, café, sucre de canne, chantilly

Long Island              1400

Rhum blanc, gin, tequila, vodka, jus de citron, Coca Cola

Margarita              1200

Tequila, jus de citron vert, Cointreau

Mojito              1200

Rhum Charrette ambré, citron vert, menthe, cassonade, Perrier, Angostura

Moscow Mule             1200

Vodka Zubrówka Biala, citron vert, Ginger Beer

Piña Colada             1200

Rhum Charrette blanc et ambré, crème de coco, jus d’ananas

Pornstar               1200

Vodka, purée passion, citron, sirop de vanille, shot de Prosecco

LES VINS

Prix net en euros. 
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération


